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1. Вид практики, способы и формы ее проведения 

Вид практики: учебная  
Способ проведения практики: стационарная  
Форма проведения практики: очная. 
Учебная практика проводится на базе кафедры токсикологической химии, структурное 

подразделение ПГФА РИЦ «Фарматест» 

Продолжительность практики – 108 ч. 
 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практик 

Код 
компетенции 

Наименование компетенции Результаты обучения 

ПК 2.3 Проводить физико-химический 
анализ состава и параметров 
сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в соответствии со 
стандартными (аттестованными) 
методиками, требованиями 
нормативно-технической 
документации, требованиями 
охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с 
действующей нормативной 
документацией 

На уровне знаний: 
- знает классификации и характеристики 
физико-химического анализа; 
 - знает основы выбора методик проведения 
анализа; 
- знает нормативной документации на 
выполнение анализа физико-химическими 
методами;  
- знает государственные стандарты на 
выполняемые анализы физико-химическими 
методами сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции;  
- знает свойства применяемых реактивов и 
предъявляемые к ним требования; 
- знает основные лабораторные операции; 
- знает технология проведения качественного 
и количественного анализа веществ физико-

химическими методами;  
- знает правила эксплуатации приборов и 
установок 

 

На уровне умений: 
- умеет осуществлять подготовительные 
работы для проведения физико-химического 
анализа;  
- умеет осуществлять физико-химический 
анализ;  
- умеет проводить сравнительный анализ 
качества продукции в соответствии со 
стандартными образцами состава 

 

На уровне навыков: 
- владеет навыками проведения физико-

химического анализа состава и параметров 
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сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 
в соответствии со стандартными 
(аттестованными) методиками, требованиями 
нормативно-технической документации, 
требованиями охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с действующей 
нормативной документацией 

ПК 2.4 Проводить электрохимический 
анализ состава и параметров 
сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в соответствии со 
стандартными (аттестованными) 
методиками, требованиями 
нормативно-технической 
документации, требованиями 
охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с 
действующей нормативной 
документацией 

На уровне знаний: 
- знает классификации и характеристики 
электрохимического анализа; 
 - знает основы выбора методик проведения 
анализа; 
- знает нормативной документации на 
выполнение анализа электрохимическими 

методами;  
- знает государственные стандарты на 
выполняемые анализы электрохимическими 

методами сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции;  
- знает свойства применяемых реактивов и 
предъявляемые к ним требования; 
- знает основные лабораторные операции; 
- знает технология проведения качественного 
и количественного анализа веществ 
электрохимическими методами;  
- знает правила эксплуатации приборов и 
установок 

 

На уровне умений: 
- умеет осуществлять подготовительные 
работы для проведения электрохимического 

анализа;  
- умеет осуществлять электрохимический 

анализ;  
- умеет проводить сравнительный анализ 
качества продукции в соответствии со 
стандартными образцами состава 

 

На уровне навыков: 
- владеет навыками проведения 

электрохимического анализа состава и 
параметров сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в соответствии со стандартными 
(аттестованными) методиками, требованиями 
нормативно-технической документации, 
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требованиями охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с действующей 
нормативной документацией 

ПК 2.5 Проводить обработку, расчет, 
оценку и регистрацию 
результатов исследований 
состава и параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции 

На уровне знаний: 
- знает правила ведения рабочей 
документации;  
- знает основные методы и формулы подсчета 
результатов анализа; 
- знает математические модели обработки 
статистических данных. 
 

На уровне умений: 
- умеет проводить регистрацию и расчеты 
результатов анализов;  
- умеет вести контрольно-учетные записи по 
установленной форме;  
- умеет проводить документирование 
результатов анализа. 
 

На уровне навыков: 
- владеет навыками проведения обработки, 
расчета, оценки и регистрации результатов 
исследований состава и параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции. 

ПК 2.6. Оформлять результаты 
испытаний (анализов) с 
математической обработкой и 
метрологической оценкой 

На уровне знаний: 
- знает методики контроля качества объектов 
анализа;  
- знает показатели качества сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции; 
- знает методы математической обработки 
результатов анализа с метрологической 
оценкой. 
 

На уровне умений: 
- умеет проводить статистическую оценку 
получаемых результатов и оценку основных 
метрологических характеристик;  
- умеет осуществлять контроль сходимости и 
воспроизводимости результатов анализа. 
 

На уровне навыков: 
- владеет навыками оформление результатов 

испытаний (анализов) с математической 
обработкой и метрологической оценкой. 
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3. Объем и место практики в структуре ООП СПО 

Учебная практика проводится в соответствии с учебным планом на 2 курсе в 4 семестре. 
Продолжительность практики 3 недели, объем 108 часов. 

 

4. Содержание и структура практики 

№ 
п/п 

Разделы 
(этапы) 

практики 

Виды работ, выполняемых в период практики 
Формы текущего 

контроля 

1 Организаци-

онный (под-

готовитель 

ный) 

Организационное собрание, инструктаж, 
распределение видов работ: 
 знакомство с программой, целями, задачами 

практики; 
 знакомство с календарным планом практики; 
 инструктаж по технике безопасности; 
 получение индивидуального задания по практике. 

 

2 Основной  Тема 1. Спектральные методы в установлении 
качества в химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Спектрофотометрия в УФ 
области в оценке подлинности и количественного 
содержания химико-фармацевтической продукции 
(субстанции) 

ДП 

Тема 2. Хроматографические методы в установлении 
качества в химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Высокоэффективная 
жидкостная хроматография в оценке подлинности и 
количественного содержания химико-

фармацевтической продукции (субстанции) 

ДП 

Тема 3. Хроматографические методы в установлении 
качества в химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Тонкослойная 
хроматография в оценке подлинности химико-

фармацевтической продукции (субстанции) 

ДП 

Тема 4. Хроматографические методы в установлении 
качества в химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Газожидкостная 
хроматография в оценке содержания действующего 
вещества в образцах химической продукции 
(пестицид – циперметрин, термовозгонные шашки) 

ДП 

Тема 5. Установление качества в химической 

продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Экстракционно-гравиметрический метод в оценке 
содержания жира в пищевой продукции 
(кондитерские изделия) 

ДП 

Тема 6. Установление качества в химической ДП 
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№ 
п/п 

Разделы 
(этапы) 

практики 

Виды работ, выполняемых в период практики 
Формы текущего 

контроля 

продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Контроль качества образцов химической продукции 
(реактивы) 
Тема 7. Пробоподготовка образцов химической 

продукции, пищевой продукции, БАД к пище к 
определению токсичных элементов. Минерализация 
(образцы химико-фармацевтической продукции, 
пищевой продукции, воды минеральные) 

ДП 

Тема 8. Спектральные методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к 
пище. Спектрофотометрия в видимой области в 
определении токсичных элементов (образцы химико-

фармацевтической продукции, пищевой продукции, 
воды минеральные) 

ДП 

Тема 9. Электроаналитические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Инверсионная 
вольтамперометрия в определении токсичных 
элементов (образцы химико-фармацевтической 
продукции, пищевой продукции, воды минеральные) 

ДП 

Тема 10. Спектральные методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Атомно-абсорбционная 
спектрометрия в определении токсичных элементов 
(образцы химико-фармацевтической продукции, 
пищевой продукции, воды минеральные) 

ДП 

Тема 11. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Тонкослойная 
хроматография в определении родственных примесей 
(образцы химико-фармацевтической продукции) 

ДП 

Тема 12. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Высокоэффективная 
жидкостная хроматография в определении 
родственных примесей (образцы химико-

фармацевтической продукции) 

ДП 

Тема 13. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Газожидкостная 
хроматография в определении остаточных 
органических примесей (образцы химико-

ДП 



9 

№ 
п/п 

Разделы 
(этапы) 

практики 

Виды работ, выполняемых в период практики 
Формы текущего 

контроля 

фармацевтической продукции) 
Тема 14. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Газожидкостная 
хроматография в определении токсичных 
микропримесей (образцы химической продукции, 
пищевой продукции) 

ДП 

Тема 15. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Высокоэффективная 
жидкостная хроматография в анализе консервантов 
(образцы пищевой продукции, напитки, соковая 
продукция) 

ДП 

Тема 16. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Тонкослойная 
хроматография в анализе пестицидов 
(хлорорганические пестициды, образцы пищевой 
продукции) 

ДП 

Тема 17. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Тонкослойная 
хроматография в анализе материалов, 
контактирующих с пищевыми продуктами – 

пластиковая посуда (вулканизаторы резины – цимат, 
тиурам, образцы пищевой продукции) 

ДП 

Тема 18. Хроматографические методы в оценке 
безопасности химической продукции, пищевой 
продукции, БАД к пище. Высокоэффективная 
жидкостная хроматография в анализе красителей 
(образцы пищевой продукции, соковая продукция) 

ДП 

3 Заключитель
ный 

Подготовка отчета по учебной практике. Отчет по практике 

Промежуточная аттестация Зачет 

Примечание: 
1 – формы текущего контроля успеваемости: дневник практики (ДП) 
2 - форма промежуточной аттестации: зачет (З). 
 

5. Формы отчетности по практике 

5.1. Формы текущего контроля по практике. 
Дневник практики  
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Дневник практики ведется обучающимся и является обязательным отчетным документом 
для обучающегося. Целью ведения дневника практики является фиксация или иллюстрация 
ежедневной практической работы. Дневник должен отражать всю работу студента по дням в 
период практики. Записи о выполненной работе должны быть конкретными. Дневник является 
неотъемлемой частью отчета по практике. По завершении практики каждый обучающийся обязан 
сдать дневник практики руководителю.  

Критерии и шкала оценивания протокола (отчета) по практике:  

недифференцированная оценка: 
- оценка «зачтено» -  
- оценка «не зачтено» -  
- оценка «зачтено» − присутствие на лабораторном занятии, проведение лабораторной 

работы в течение занятия в полном объеме, оформлен протокол (отчет) по лабораторной работе, 
протокол оформлен аккуратно с указанием темы работы, задач, имеются указания на 
соответствующие нормативные документы, кратко приведена методика определения, приведены 
необходимые данные по обработке, расчету, оценке и регистрации результатов исследований с 
математической обработкой и метрологической оценкой, сформировано заключение в 
соответствии с целью лабораторного занятия.  

- оценка «не зачтено» − отсутствие на лабораторном занятии или некачественное 
проведение лабораторной работы в течение занятий, не полностью оформленный протокол (отчет) 
по лабораторной работе, протокол оформлен в рабочей тетради неразборчивым почерком, 

отсутствуют или не везде приведены указания на соответствующие нормативные документы, 
отсутствуют или не везде приведены методики определений, с ошибками приведены необходимые 
расчеты, некорректно сформировано заключение в соответствии с целью лабораторного занятия.  

 

6. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации по практике 

6.1. Промежуточная аттестация проводится в форме зачета. 
6.2. Оценочные средства для промежуточной аттестации. 
Оценочным средством является дневник практики с отчетом о практике. 

Дневник практики вместе с отчетом, подготовленный студентом, сдается на кафедру после 
её завершения.  

6.3. Критерии и шкала оценивания для промежуточной аттестации. 
Промежуточная аттестация по окончании практики проводится в форме зачета. 
Преподаватель кафедры оформляет рецензию о результатах прохождения практики с 

указанием оценки практики.   
Дневник практики  
Критерии и шкала оценивания дневника практики:  
недифференцированная оценка: 
- оценка «зачтено» - протоколы (отчеты) по лабораторным работам оформлены в рабочей 

тетради четким разборчивым почерком с указанием темы работы, задач, имеются указания на 
соответствующие нормативные документы, кратко приведена методика определения, приведены 
необходимые данные по обработке, расчету, оценке и регистрации результатов исследований с 
математической обработкой и метрологической оценкой, сформировано заключение в 
соответствии с целью лабораторного занятия.  

- оценка «не зачтено» - протоколы оформлены в рабочей тетради неразборчивым 
почерком, отсутствуют или не везде приведены указания на соответствующие нормативные 
документы, отсутствуют или не везде приведены методики определений, с ошибками приведены 
необходимые расчеты, некорректно сформировано заключение в соответствии с целью 
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лабораторного занятия. При этом отсутствуют протоколы (отчеты) более чем о 50 % 
лабораторных занятиях или представлены не полностью оформленные протоколы (отчеты). 

Итоговая оценка выводится: 

- оценка «зачтено» − выставляется обучающемуся, полностью освоившему программу 
учебной практики: присутствие на лабораторных занятиях, проведение лабораторных работ в 
полном объеме в течение занятий, при этом на каждом занятии обучающийся оформляет протокол 

(отчет) по лабораторной работе, протоколы оформлены в рабочей тетради четким разборчивым 
почерком с указанием темы работы, задач, имеются указания на соответствующие нормативные 
документы, кратко приведена методика определения, приведены необходимые данные по 
обработке, расчету, оценке и регистрации результатов исследований с математической обработкой 
и метрологической оценкой, сформировано заключение в соответствии с целью лабораторного 

занятия. Сформирован и представлен обучающимся отчет по практике. 
- оценка «не зачтено» − выставляется обучающемуся, не освоившему программу учебной 

практики: отсутствие более чем на 50 % лабораторных занятиях или не приступившие к практике, 

некачественное проведение лабораторных работ в течение занятий, при этом отсутствуют 
протоколы (отчеты) более чем о 50 % лабораторных занятиях или представлены не полностью 
оформленные протоколы (отчеты), протоколы оформлены в рабочей тетради неразборчивым 
почерком, отсутствуют или не везде приведены указания на соответствующие нормативные 
документы, отсутствуют или не везде приведены методики определений, с ошибками приведены 
необходимые расчеты, некорректно сформировано заключение в соответствии с целью 
лабораторного занятия. Не представлен обучающимся отчет по практике. 

 

6.4. Критерии оценки сформированности компетенций в рамках промежуточной аттестации 
по практике. 

 

Код 
компетенции 

Структурные 
элементы 

оценочных 
средств 

Критерии оценки сформированности компетенции 

Не сформирована Сформирована 

ПК 2.3 дневник практики 
(ДП) 

Не знает: 

- классификации и 
характеристики физико-

химического анализа; 
-  основы выбора методик 
проведения анализа; 
-  нормативную докумен-

тацию на выполнение анализа 
физико-химическими 
методами; 
-  государственные стандарты 
на выполняемые анализы 
физико-химическими 
методами сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции;  
- свойства применяемых 

Знает:  

- классификации и 
характеристики физико-

химического анализа; 
  - основы выбора методик 
проведения анализа;  
- нормативную документа-

цию на выполнение анализа 
физико-химическими мето-

дами;  
- государственные стандарты 
на выполняемые анализы 
физико-химическими мето-

дами сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции; 
-  свойства применяемых 
реактивов и предъявляемые к 
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реактивов и предъявляемые к 
ним требования;  
- основные лабораторные 
операции;  
- технологию проведения 
качественного и количест-

венного анализа веществ 
физико-химическими ме- 

тодами;  
правила эксплуатации 
приборов и установок. 

Не умеет: 

-  осуществлять подгото-

вительные работы для 
проведения физико-

химического анализа; 
-  осуществлять физико-

химический анализ; 
-  проводить сравнительный 
анализ качества продукции в 
соответствии со стандартными 
образцами состава. 

Не владеет: 

-  навыками проведения 
физико-химического анна-

лиза состава и параметров 
сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
соответствии со стан-

дартными (аттестованными) 
методиками, требованиями 
нормативно-технической 
документации, требованиями 
охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с 
действующей нормативной 
документацией. 

ним требования;  
- основные лабораторные 
операции;  
- технологию проведения 
качественного и количест- 

венного анализа веществ 
физико-химическими мето- 

дами;  
- правила эксплуатации 
приборов и установок. 

 

Умеет: 

-  осуществлять подготови-

тельные работы для 
проведения физико-

химического анализа;  
- осуществлять физико-

химический анализ; 
-  проводить сравнительный 
анализ качества продукции в 
соответствии со стандарт- 

ными образцами состава. 

Владеет: навыками 
проведения физико-

химического анализа состава и 
параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции в соответствии со 
стандартными (аттестован-

ными) методиками, требо-

ваниями нормативно-

технической документации, 
требованиями охраны труда и 
экологической безопасности в 
соответствии с действующей 
нормативной документацией. 

ПК 2.4 дневник практики 
(ДП) 

Не знает:  

- классификации и 
характеристики электро-

химического анализа;  
- основы выбора методик 
проведения анализа; 
- нормативную докумен-

тацию на выполнение анализа 

Знает: 

-  классификации и харак-

теристики электрохими-

ческого анализа;  
- основы выбора методик 
проведения анализа; 
- нормативную докумен-

тацию на выполнение анализа 



13 

электрохими-ческими 
методами;  
- государственные стандарты 
на выполняемые анализы 
электрохимическими 
методами сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции;  
- свойства применяемых 
реактивов и предъявляемые к 
ним требования;  
- основные лабораторные 
операции;  
- технологию проведения 
качественного и 
количественного анализа 
веществ электрохимическими 
методами;  
- правила эксплуатации 
приборов и установок. 

Не умеет: 

-  осуществлять подготови-

тельные работы для 
проведения электрохими-

ческого анализа; 
-  осуществлять электро-

химический анализ;  
- проводить сравнительный 
анализ качества продукции в 
соответствии со стандартными 
образцами состава. 

Не владеет: 

- навыками проведения 
электрохимического анализа 
состава и параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой 

продукции в соответствии со 
стандартными (аттесто-

ванными) методиками, 
требованиями нормативно-

технической документации, 
требованиями охраны труда и 
экологи-ческой безопасности 
в соответствии с действую-

щей нормативной доку-

электрохимическими 
методами; 
-  государственные стандарты 
на выполняемые анализы 
электрохимическими 
методами сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции;  
- свойства применяемых 
реактивов и предъявляемые к 
ним требования;  
- основные лабораторные 
операции;  
- технологию проведения 
качественного и коли-

чественного анализа веществ 
электрохимическими ме-

тодами;  
- правила эксплуатации 
приборов и установок. 

Умеет: 

-  осуществлять подгото-

вительные работы для 
проведения 
электрохимического анализа; 
-  осуществлять электро-

аналитический анализ; 
-  проводить сравнительный 
анализ качества продукции в 
соответствии со стандарт-

ными образцами состава. 

Владеет:  

- навыками проведения 
электрохимического анализа 
состава и параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции в соответствии со 
стандартными 
(аттестованными) 
методиками, требованиями 
нормативно-технической до-

кументации, требованиями 
охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с 
действующей нормативной 
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ментацией. документацией. 

ПК 2.5 дневник практики 
(ДП) 

Не знает правила ведения 
рабочей документации; 
основные методы и формулы 
подсчета результатов анализа; 
математические модели 
обработки статистических 
данных. 
Не умеет проводить 
регистрацию и расчеты 
результатов анализов; вести 
контрольно-учетные записи по 
установленной форме; 
проводить документирование 
результатов анализа. 
Не владеет навыками 
проведения обработки, 
расчета, оценки и регистрации 
результатов исследований 
состава и параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции. 

Знает правила ведения 
рабочей документации; 
основные методы и формулы 
подсчета результатов анализа; 
математические модели 
обработки статистических 
данных. 
Умеет проводить 
регистрацию и расчеты 
результатов анализов; вести 
контрольно-учетные записи по 
установленной форме; 
проводить документирование 
результатов анализа. 
Владеет навыками 
проведения обработки, 
расчета, оценки и регистрации 
результатов исследований 
состава и параметров сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции. 

ПК 2.6. дневник практики 
(ДП) 

Не знает методики контроля 
качества объектов анализа; 
показатели качества сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции; методы 
математической обработки 
результатов анализа с 
метрологической оценкой. 
Не умеет проводить 
статистическую оценку 
получаемых результатов и 
оценку основных 
метрологических 
характеристик; осуществлять 
контроль сходимости и 
воспроизводимости 
результатов анализа. 
Не владеет навыками 
оформление результатов 
испытаний (анализов) с 
математической обработкой и 
метрологической оценкой. 

Знает методики контроля 
качества объектов анализа; 
показатели качества сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции; методы 
математической обработки 
результатов анализа с 
метрологической оценкой. 
Умеет проводить 
статистическую оценку 
получаемых результатов и 
оценку основных 
метрологических 
характеристик; осуществлять 
контроль сходимости и 
воспроизводимости 
результатов анализа. 
Владеет навыками 
оформление результатов 
испытаний (анализов) с 
математической обработкой и 
метрологической оценкой. 
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Компетенция считается сформированной на уровне требований к практике  в соответствии 
с образовательной программой, если по итогам применения оценочных средств промежуточной 
аттестации или их отдельных элементов результаты, демонстрируемые обучающимся, отвечают 
критерию сформированности компетенции.  

Если по итогам проведенной промежуточной аттестации компетенция не сформирована на 
уровне требований к практике в соответствии с образовательной программой (результаты 
обучающегося не соответствуют критерию сформированности компетенции), обучающемуся 
выставляется «не зачтено». 

 

7. Учебная литература для обучающихся по практике 

7.1. Печатные издания 

1. Пелевин, В.Ф. Метрология и средства измерений : учебное пособие / Пелевин В.Ф. – 

Москва : НИЦ ИНФРА-М, Новое знание, 2016. - 272 с. 

7.2. Электронные издания (электронные ресурсы) 

1. Технический регламент Евразийского экономического союза «О безопасности 
химической продукции» (ТР ЕАЭС 041/2017). – Режим доступа: ИС «Техэксперт: 6 поколение» 
Интранет. 

2. Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции». – Режим доступа: ИС «Техэксперт: 6 поколение» Интранет.  

3.Апарнев, А. И. Аналитическая химия и физико-химические методы анализа : учебное 
пособие / А. И. Апарнев, А. А. Казакова, Т. П. Александрова. — Новосибирск : Новосибирский 
государственный технический университет, 2018. — 139 c. — ISBN 978-5-7782-3611-0. — Текст : 
электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: 

https://www.iprbookshop.ru/91180.html (дата обращения: 31.05.2024). — Режим доступа: для 
авторизир. Пользователей 

4. (Копылова), В. Д. Аналитическая химия и физико-химические методы анализа : 
практикум / Валова В. Д. (Копылова), Е. И. Паршина. — 2-е изд. — Москва : Дашков и К, 2020. — 

199 c. — ISBN 978-5-394-03528-9. — Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс 
IPR SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/110916.html (дата обращения: 31.05.2024). 
— Режим доступа: для авторизир. пользователей 

5. Мельникова, О. А. Физико-химические методы исследования и техника лабораторных 
работ : учебник / О. А. Мельникова, М. Ю. Мельников. — Ростов-на-Дону : Феникс, 2024. — 424 

c. — ISBN 978-5-222-35267-0. — Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR 
SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/137100.html (дата обращения: 31.05.2024). — 

Режим доступа: для авторизир. Пользователей 

 

8. Материально-техническая база, информационные технологии,  
программное обеспечение и информационные справочные системы 

Для реализации программы учебной дисциплины должны быть предусмотрены следующие 
специальные помещения:  

Специальные помещения, представляющие собой учебные аудитории для проведения 
занятий всех видов, предусмотренных образовательной программой, в том числе групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации, а также 
помещения для самостоятельной работы, мастерские и лаборатории, оснащенные оборудованием, 
техническими средствами обучения и материалами, учитывающими требования международных 
стандартов: проектор, персональные компьютеры с возможностью подключения к сети Интернет и 

http://znanium.com/catalog.php?item=booksearch&code=%D0%BC%D0%B5%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F&page=3#none
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обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду, учебная мебель 
для педагогического работника и обучающихся (столы и стулья), проектор, экран для проектора 

(Приложение № 3).  

Помещения для самостоятельной работы обучающихся, оснащенные компьютерной 
техникой с возможностью подключения к информационно-коммуникационной сети «Интернет» и 
обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду, учебная мебель 
для обучающихся (столы и стулья).  

Для обеспечения реализации дисциплины используется стандартные комплекты 
программного обеспечения (ПО), включающие регулярно обновляемое свободно 
распространяемое и лицензионное ПО, в т.ч. MS Office.  

Обучающиеся обеспечены доступом к современным базам данных и информационным 
справочным системам.  

Оборудование, обеспечивающее адаптацию электронных и печатных образовательных 
ресурсов для обучающихся из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья: портативный 
ручной видеоувеличитель – 2 шт, радиокласс (заушный индуктор и индукционная петля) – 1 шт.  

Выход в сеть «Интернет» в наличии (с возможностью доступа в электронную 
информационно-образовательную среду), скорость подключения 100 мбит/сек. 
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АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРАКТИКИ 

 

УП.02.01 ЛАБОРАТОРНЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ ОБЪЕКТОВ 
АНАЛИЗА ХИМИЧЕСКИХ ПРОИЗВОДСТВ 

 

Код и наименование профессии: 18.01.34 Лаборант по контролю качества сырья, реактивов, 
промежуточных продуктов, готовой продукции, отходов производства (по отраслям) 
Квалификация выпускника: Лаборант 

Форма обучения: Очная 

Формируемые компетенции: 
ПК 2.3. Проводить физико-химический анализ состава и параметров сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, требованиями 
нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с действующей нормативной документацией 

ПК 2.4. Проводить электрохимический анализ состава и параметров сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в соответствии со стандартными (аттестованными) методиками, требованиями 
нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической 
безопасности в соответствии с действующей нормативной документацией 

ПК 2.5. Проводить обработку, расчет, оценку и регистрацию результатов исследований состава и 
параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 

ПК 2.6. Оформлять результаты испытаний (анализов) с математической обработкой и 
метрологической оценкой 

Объем и место практики в структуре образовательной программы: учебная практика 
проводится в соответствии с учебным планом на 2 курсе в 4 семестре. Продолжительность 
практики 3 недели, объем 108 часов. 
Содержание и структура практики 

№ 
п/п 

Разделы (этапы) 
практики 

Виды работ, выполняемых в период практики 

1 Организационный 
(подготовительный) 

Организационное собрание, инструктаж, распределение видов 
работ: 
 знакомство с программой, целями, задачами практики; 
 знакомство с календарным планом практики; 
 инструктаж по технике безопасности; 
 получение индивидуального задания по практике. 

2 Основной  
(производственный) 

Тема 1. Спектральные методы в установлении качества в 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Спектрофотометрия в УФ области в оценке подлинности и 
количественного содержания химико-фармацевтической 
продукции (субстанции) 
Тема 2. Хроматографические методы в установлении качества 
в химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Высокоэффективная жидкостная хроматография в оценке 
подлинности и количественного содержания химико-

фармацевтической продукции (субстанции) 
Тема 3. Хроматографические методы в установлении качества 
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№ 
п/п 

Разделы (этапы) 
практики 

Виды работ, выполняемых в период практики 

в химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Тонкослойная хроматография в оценке подлинности химико-

фармацевтической продукции (субстанции) 
Тема 4. Хроматографические методы в установлении качества 
в химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Газожидкостная хроматография в оценке содержания 
действующего вещества в образцах химической продукции 
(пестицид – циперметрин, термовозгонные шашки) 
Тема 5. Установление качества в химической продукции, 

пищевой продукции, БАД к пище. Экстракционно-

гравиметрический метод в оценке содержания жира в пищевой 
продукции (кондитерские изделия) 
Тема 6. Установление качества в химической продукции, 

пищевой продукции, БАД к пище. Контроль качества образцов 
химической продукции (реактивы) 
Тема 7. Пробоподготовка образцов химической продукции, 

пищевой продукции, БАД к пище к определению токсичных 
элементов. Минерализация (образцы химико-

фармацевтической продукции, пищевой продукции, воды 
минеральные) 
Тема 8. Спектральные методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Спектрофотометрия в видимой области в определении 
токсичных элементов (образцы химико-фармацевтической 
продукции, пищевой продукции, воды минеральные) 
Тема 9. Электроаналитические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Инверсионная вольтамперометрия в определении токсичных 
элементов (образцы химико-фармацевтической продукции, 
пищевой продукции, воды минеральные) 
Тема 10. Спектральные методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Атомно-абсорбционная спектрометрия в определении 
токсичных элементов (образцы химико-фармацевтической 
продукции, пищевой продукции, воды минеральные) 
Тема 11. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Тонкослойная хроматография в определении родственных 
примесей (образцы химико-фармацевтической продукции) 
Тема 12. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Высокоэффективная жидкостная хроматография в определении 
родственных примесей (образцы химико-фармацевтической 
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№ 
п/п 

Разделы (этапы) 
практики 

Виды работ, выполняемых в период практики 

продукции) 
Тема 13. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Газожидкостная хроматография в определении остаточных 
органических примесей (образцы химико-фармацевтической 
продукции) 
Тема 14. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Газожидкостная хроматография в определении токсичных 
микропримесей (образцы химической продукции, пищевой 
продукции) 
Тема 15. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Высокоэффективная жидкостная хроматография в анализе 
консервантов (образцы пищевой продукции, напитки, соковая 
продукция) 
Тема 16. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Тонкослойная хроматография в анализе пестицидов 
(хлорорганические пестициды, образцы пищевой продукции) 
Тема 17. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Тонкослойная хроматография в анализе материалов, 
контактирующих с пищевыми продуктами – пластиковая 
посуда (вулканизаторы резины – цимат, тиурам, образцы 
пищевой продукции) 
Тема 18. Хроматографические методы в оценке безопасности 
химической продукции, пищевой продукции, БАД к пище. 
Высокоэффективная жидкостная хроматография в анализе 
красителей (образцы пищевой продукции, соковая продукция) 

3 Заключительный Оформление отчета по практике 

 

Форма промежуточной аттестации: зачет. 
 

 


