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1. Рекомендации по подготовке к лекционным занятиям  

Изучение дисциплины требует систематического и последовательного накопления знаний, 

следовательно, пропуски отдельных тем не позволяют глубоко освоить предмет. Именно поэтому 

контроль над систематической работой обучающихся всегда находится в центре внимания 

кафедры. 

Обучающимся необходимо: 

- перед каждой лекцией просматривать рабочую программу дисциплины, что позволит 

сэкономить время на записывание темы лекции, ее основных вопросов, рекомендуемой 

литературы; 

- перед очередной лекцией необходимо просмотреть по конспекту материал предыдущей 

лекции; при затруднениях в восприятии материала следует обратиться к основным литературным 

источникам; если разобраться в материале не удается, то необходимо обратиться к преподавателю 

на семинарских (практических, лабораторных) занятиях. 

 

2. Рекомендации по подготовке к семинарам 

Обучающимся следует: 

- приносить с собой рекомендованную преподавателем литературу к конкретному занятию; 

- до очередного семинарского занятия по рекомендованным литературным источникам 

проработать теоретический материал соответствующей темы занятия и отработать задания, 

определѐнные для подготовки к семинарскому занятию; 

- при подготовке к семинарским занятиям следует использовать не только лекции, но и 

учебную литературу; 

- в начале занятий задать преподавателю вопросы для опроса по материалу, вызвавшему 

затруднения в его понимании; 

- в ходе семинарского занятия давать конкретные, четкие ответы по существу вопросов. 

 

Вопросы для самопроверки (кафедра токсикологической химии) 

Вопросы для самопроверки по темам 1.1 и 1.2.  Контроль качества химической продукции. 

1. Понятие «качество» для продукции химической промышленности. 

2. Классификация химических методов анализа для оценки качества продукции химической 

промышленности 

3. Сущность гравиметрического метода анализа 

4. Сущность титриметрического метода анализа 

5. Сущность визуально-колориметрического метода анализа 

6. Понятие «вязкость», методы определения вязкости 

7. Понятие «плотность», методы определения плотности 

8. Классификация и сущность хроматографических методов анализа 

 

Вопросы для самопроверки по темам 2.1 и 2.2. Контроль качества пищевой продукции, 

БАД к пище 

1. Понятие «качество» для пищевой продукции, БАД к пище 

2. Пробоподготовка образцов пищевой продукции, БАД к пище к определению 

3. Сущность электрохимического метода анализа,  

4. Сущность спектрального (молекулярно-абсорбционного) метода анализа 

5. Сущность метода спектрального (атомно-абсорбционного) метода анализа 
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6. Применение хроматографических методов анализа для определения качества образцов пищевой 

продукции, БАД к пище 

 

Вопросы для самопроверки по темам 3.1.-3.3. Контроль безопасности химической и 

пищевой продукции, БАД к пище 

1. Понятие «безопасность» для образцов продукции химической промышленности, 

пищевой продукции, БАД к пище 

2. Основные показатели безопасности для продукции химической промышленности, 

пищевой продукции, БАД к пище 

3. Основные подходы к определению безопасности химической и пищевой продукции. 

4. Принципы упаковки, маркировки продукции 

5. Вопросы хранения, оборота, утилизации химической и пищевой продукции, БАД к пище 

6. Методы испытания по воздействию химической продукции на организм человека 

(токсичность).  

7. Токсичность как показатель безопасности химической продукции. Виды токсичности. 

Методы определения токсичности. 

 

3. Рекомендации по подготовке к практическим и лабораторным занятиям.  

Обучающимся следует: 

- приносить с собой рекомендованную преподавателем литературу к конкретному занятию; 

- до очередного практического занятия по рекомендованным литературным источникам 

проработать теоретический материал соответствующей темы занятия и отработать задания, 

определѐнные для подготовки к лабораторному занятию; 

- при подготовке к лабораторным занятиям следует использовать не только лекции, но и 

учебную литературу; 

- в начале занятий задать преподавателю вопросы по материалу, вызвавшему затруднения в 

его понимании. 

 

Вопросы для самопроверки (кафедра микробиологии) 

Вопросы для самопроверки по теме 1.1. Общие понятия качества и безопасности продукции 

1. Понятие качества продукции. 

2. Понятие безопасности продукции. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 1.2. Предмет и задачи микробиологии. Морфология 

микроорганизмов. 

1. Определение микробиологии как науки. 

2. Значение микробиологии в практической деятельности лаборанта. 

3. Морфология микроорганизмов. 

4. Микроскопический метод исследования. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 1.3. Физиология микроорганизмов. 

Бактериологический метод исследования 

1. Физиология микроорганизмов.  

2. Метаболизм бактериальной клетки.  

3. Методы культивирования аэробов и анаэробов.  
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4. Выделение чистой культуры микроорганизмов (бактериологический метод).   

 

Вопросы для самопроверки по теме 1.4. Влияние физических, химических, биологических 

факторов на  микроорганизмы 

1. Действие физических факторов на микроорганизмы.  

2. Действие химических факторов на микроорганизмы. 

3. Действие биологических факторов на микроорганизмы.  

4. Дезинфекция и дезинфицирующие вещества.  

5. Понятие об асептике, антисептике, стерилизации. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 1.5. Экология микроорганизмов. 

1. Микробиота окружающей среды.  

2. Санитарно-показательные микроорганизмы.  

3. Санитарно-микробиологическое исследование воды, воздуха, почвы: показатели, методы их 

определения, нормативы. 

Вопросы для самопроверки по теме 2.1. Основы микробиологического контроля условий 

производства.  Микробиологический контроль фармацевтических субстанций и вспомогательных 

веществ для производства лекарственных препаратов 

1. Общие представления о системе правил GMP.  

2. Понятие микробной контаминации.  

3. Санитарно-микробиологическое исследование объектов производственной среды.  

4. Требование к помещениям, оборудованию, персоналу.  

5. Микробиологические показатели качества воды очищенной и воды для инъекций.  

6. Понятие фармацевтической субстанции и вспомогательных веществ для производства 

лекарственных препаратов.  

7. Нормативная документация, регламентирующая микробиологический контроль 

фармацевтических субстанций и вспомогательных веществ для производства лекарственных 

препаратов.  

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.2. Микробиологическая чистота фармацевтических 

субстанций для производства стерильных лекарственных препаратов, не подвергающихся 

стерилизации. 

1. Определение микробиологической чистоты фармацевтических субстанций для производства 

стерильных лекарственных препаратов.  

2. Методики определения.  

3. Учет результатов. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.3.Микробиологическая чистота субстанций для 

производства нестерильных лекарственных препаратов 

1. Определение микробиологической чистоты субстанций синтетического, природного 

происхождения (растительного, животного или минерального) для производства нестерильных 

лекарственных препаратов.  

2. Качественные и количественные показатели.  

3. Методики определения. Учет результатов. 
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Вопросы для самопроверки по теме 2.4. Микробиологическая чистота вспомогательных 

веществ. 

1. Определение микробиологической чистоты вспомогательных веществ.  

2. Качественные и количественные показатели.  

3. Методики определения. Учет результатов. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.5. Общие представления о микробиоте пищевых 

продуктов. Возбудители алиментарных заболеваний 

1. Группы микроорганизмов – возможных контаминантов сырья, полуфабрикатов и конечной 

пищевой продукции. 

2. Алиментарные заболевания (пищевые инфекции, токсикоинфекции и интоксикации), связанные 

с жизнедеятельностью микроорганизмов,  

3. Понятие о микробиологическом контроле качества и безопасности пищевых продуктов; 

нормативная документация, микробиологические показатели. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.6. Микробиология зерна, круп, муки, макаронных 

изделий и хлеба 

1. Состав микробиоты зерна, круп, макаронных изделий и хлеба.  

2. Виды порчи.  

3. Микробиологические показатели безопасности и контроль качества зерна, круп, макаронных 

изделий и хлеба. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.7. Микробиология молока, кисломолочных 

продуктов и сыра 

1. Состав микробиоты молока.  

2. Фазы изменения микробиоты молока при хранении.  

3. Заквасочные микроорганизмы.  

4. Виды порчи молока, кисломолочных продуктов и сыра.  

5. Микробиологические показатели безопасности и контроль качества молока, кисломолочных 

продуктов и сыра. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.8. Микробиология мяса, рыбы и продуктов из них. 

Микробиология баночных консервов 

1. Состав микробиоты рыбы, мяса и продуктов из них, в том числе консервов.  

2. Виды порчи.  

3. Микробиологические показатели безопасности и контроль качества мясных и рыбных 

продуктов. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.9. Микробиология кондитерских товаров и 

кулинарных изделий 

1. Состав микробиоты кондитерских товаров, кулинарных изделий, сырья и полуфабрикатов.  

2. Виды порчи.  

3. Микробиологические показатели безопасности и контроль качества кондитерских товаров, 

кулинарных изделий, полуфабрикатов и сырья, используемого для их производства. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.10. Микробиология яиц и яичных продуктов 
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1. Микробиота яиц и яичных продуктов, виды порчи.  

2. Микробиологические показатели безопасности и контроль качества яичных продуктов. 

 

Вопросы для самопроверки по теме 2.11. Микробиология плодоовощной продукции 

1. Микробиота свежих, квашеных и соленых плодов и овощей.  

2. Виды порчи.  

3. Микробиологические показатели безопасности и контроль качества. 

Коллоквиум по разделу «Микробиологический контроль качества и безопасности 

фармацевтических субстанций и пищевых продуктов» 

 

Вопросы для самопроверки (кафедра токсикологической химии) 

Вопросы для самопроверки по темам 1.1-1.2. Контроль качества химической продукции. 

1. Классификация химических методов анализа для оценки качества продукции химической 

промышленности 

2. Этапы проведения гравиметрического метода анализа, обработка результатов 

3. Этапы проведения титриметрического метода анализа, обработка результатов 

4. Этапы проведения визуально-колориметрического метода анализа, обработка результатов 

5. Проведение испытаний на показатель «вязкость», оценка результатов 

6. Проведение испытаний на показатель «плотность», обработка результатов 

7. Сущность хроматографических методов анализа 

 

Вопросы для самопроверки по темам 2.1-2.2. Контроль качества пищевой продукции, БАД 

к пище. 

1. Пробоподготовка образцов пищевой продукции, БАД к пище к определению, особенности  

2. Этапы проведения электрохимического метода анализа, обработка результатов 

3. Этапы проведения спектрального (молекулярно-абсорбционного) метода анализа, обработка 

результатов 

4. Этапы проведения спектрального (атомно-абсорбционного) метода анализа, обработка 

результатов 

5. Применение хроматографических методов анализа для определения качества образцов пищевой 

продукции, БАД к пище 

 

Вопросы для самопроверки по темам 3.1-3.3. Контроль безопасности химической и пищевой 

продукции, БАД к пище 

1. Этапы проведения хроматографического (метод тонкослойной хроматографии) метода анализа, 

обработка результатов 

2. Этапы проведения хроматографического (метод газожидкостной хроматографии) метода 

анализа, обработка результатов 

3. Этапы проведения хроматографического (метод высокоэффективной жидкостной 

хроматографии) метода анализа, обработка результатов 

 

4. Рекомендации по подготовке протокола индивидуального практического задания 

Протоколы (отчеты) по индивидуальному практическому заданию оформляются в рабочих 

тетрадях с указанием темы работы, цели, оборудования и материалов, оформления необходимых 

рисунков, таблиц, расчетов, выводов в  соответствии с целью практического занятия. Протокол 

оформляется четким разборчивым почерком пастой черного или синего цвета.  
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Протокол проверяется и подписывается преподавателем. 

 

5. Рекомендации по написанию и оформлению реферата. 

Реферат – это доклад на выбранную автором тему, либо освещение содержания какой-либо 

статьи, книги, научной работы или иного научного труда; это авторское исследование, которое 

раскрывает суть заданной темы, отражает и приводит различные мнения об исследуемом вопросе 

или проблеме и представляет точку зрения автора реферата. 

Реферат, представленный студентом, должен быть выполнен самостоятельно и 

соответствовать следующим требованиям: 

1. Тема реферата должна соответствовать одной из тем, представленных в списке 

«Тематика рефератов». 

2. Объем работы должен быть не менее 15 страниц и не более 25 страниц печатного текста. 

3. Работа должна быть выполнена на листах формата А4 (210х297 мм) с полями верхнее 2 

см, нижнее и левое поле – 2,5 см, правое – 1,5 см. Основной текст работы должен быть Times New 

Roman 14 кеглем при использовании междустрочного интервала 1,5. Отступ в начале абзаца равен 

1,25 см. Нумерация страниц сквозная, начиная с титульной страницы (номер на титульной 

странице не проставляется); номер страницы располагается внизу страницы справа. 

4. По своей структуре работа должна содержать титульный лист, содержание, введение, 

основную часть работы, заключение и список использованных источников; в случае 

необходимости – приложения. 

5. Титульный лист оформляется в соответствии с требованиями кафедры (Приложение 1). 

6. В «Содержании» обозначаются все структурные части работы от введения до списка 

использованных источников (и приложений, если таковые имеются) с указанием номера 

страницы, на которой начинается раздел. 

7. Во «Введении» необходимо обозначить актуальность работы, цели и задачи работы, 

степень изученности избранной темы, методологию исследования. 

8. «Основная часть» реферата представляет собой фактический материал работы, 

изложенный в логичной последовательности и раскрывающий избранную тему работы в 

соответствии с порядком обозначенных во «Введении» задач и направленный на достижение 

обозначенной цели работы.  

9. «Заключение» представляет собой сводный итог всей работы. В «Заключении» студент 

должен привести выводы по своей работе, доказав, что обозначенные во «Введении» задачи 

выполнены. Таким образом, «Заключение» представляет собой доказательство выполнения 

поставленной в начале работы цели. 

10. «Список использованных источников» представляет собой перечень источников, 

использованных при написании работы. Количество источников должно быть не менее 10. В 

качестве источников могут быть использованы нормативно-правовые акты (при использовании 

недействующих редакций законодательства (кроме как в целях проведения историко-правового 

сравнения) работа не может быть зачтена), учебная и научная литература, материалы сети Internet. 

Список использованных источников должен быть представлен в виде нумерованного списка, 

сгруппированного по видам источника:  

А) Нормативно-правовые акты и международные документы. Располагаются по 

юридической силе с указанием источника официального опубликования. При использовании 

памятников права указывается используемая в качестве источника хрестоматия. 

Б) Специальная литература. Учебные и научные издания располагаются в алфавитном 

порядке с указанием места и года публикации, издательства и общего количества страниц. 
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В) Периодические издания. Располагаются в алфавитном порядке с указанием 

наименования периодического издания, номера и даты (года) публикации, номеров страниц, на 

которых располагается данная статья. 

Г) Электронные источники. Располагаются в алфавитном порядке с указанием адреса в сети 

Internet (URL) и датой последнего ознакомления студента с материалом, находящимся по 

указанному адресу. 

11. В случае наличия в работе приложений, они располагаются после Списка 

использованных источников и включаются в общую нумерацию страниц. 

12. В работе должны быть указаны ссылки на приводимые в работе данные (цитаты, 

статистические данные и т.п.). Ссылки оформляются 10 кеглем шрифтом Times New Roman. 

Нумерация ссылок сквозная по всей работе.  

 

6. Рекомендации по работе с литературой. 

Любая форма самостоятельной работы обучающегося (подготовка к семинарскому 

занятию, написание эссе) начинается с изучения соответствующей литературы, как в библиотеке, 

так и дома. 

Рекомендации обучающемуся: 

- выбранный источник литературы целесообразно внимательно просмотреть; следует 

ознакомиться с оглавлением, прочитать аннотацию и предисловие; целесообразно ее пролистать, 

рассмотреть иллюстрации, таблицы, диаграммы, приложения; такое поверхностное ознакомление 

позволит узнать, какие главы следует читать внимательно, а какие прочитать быстро; 

- в книге или журнале, принадлежащие самому обучающемуся, ключевые позиции можно 

выделять маркером или делать пометки на полях; при работе с Интернет-источником 

целесообразно также выделять важную информацию; 

- если книга или журнал не являются собственностью обучающегося, то целесообразно 

записывать номера страниц, которые привлекли внимание, позже следует вернуться к ним, 

перечитать или переписать нужную информацию; физическое действие по записыванию помогает 

прочно заложить данную информацию в «банк памяти». 

Выделяются следующие виды записей при работе с литературой: 

Конспект – краткая схематическая запись основного содержания научной работы. Целью 

является не переписывание литературного источника, а выявление системы доказательств, 

основных выводов. Конспект должен сочетать полноту изложения с краткостью. 

Цитата – точное воспроизведение текста. Заключается в кавычки. Точно указывается 

страница источника. 

Тезисы – концентрированное изложение основных положений прочитанного материала. 

Записи в той или иной форме не только способствуют пониманию и усвоению изучаемого 

материала, но и помогают вырабатывать навыки ясного изложения в письменной форме тех или 

иных теоретических вопросов. 

 

 


